in du Pays de Herve va

pouvoir vinifier lui-

méme ses premiéres

récoltes des cet au-
tomne : le permis vient d'étre
octroyé pour un chai, qui sera
bati a Ter Berg, dans la com-
mune de Plombiéres. Mais un
second batiment du genre, for-
mé de caves, devrait suivre, a
Aubel, pour autant que les
moyens suivent...

Vin du Pays de Herve, la coopéra-
tive viticole a finalité sodale du
Plateau, va bientot avoir son
chez soi. En effet, un permis de
biitir a é1é octroyé pour ériger un
chai, soit de lieu o1 I'on vinifiera
la production des 8 hectares
(I'équivalent de 12 terrains de
foot) de vignes actuelles. la
construction du hall de type agri-
cole devrait débuter dés janvier,
explique Michel Schoonbroodt.
«Ce sera un batiment basique,
mais avec un bardage en bois,
pour I'intégrer au paysage. »

Cependant, la coopérative ne
comple pas transformer son rai-
sin en vin en ces lieux ad vitam
acternam. En effel, «on garde
I'objectif d'un second bitiment,
entre Merckhol et le cimetiére
américain. [l serait enterré et se-
lon les moyens dont nous dispo-
serions, il pourrail compter de
deux a quatre niveaux. Il serait
situé du o6té de la commune

d’Aubel (ndlr: a gauche en allant
vers Aubel). Le parking, lui, serait
situé a droite (ndlr: sur le site
d'une ancienne carriére). Mais
¢a, ce sera un projet pour le plus
long terme. » En attendant, «ce
premier chai nous enléve le
stress de T'urgence et avec lui,
nous pourrons montrer gu’on
fait un produit de qualité. Dans
son cas, on table sur un cott de
300€ par v, contre 1.000 pour
un batiment enterré, »

Cela veut-il dire que le hall a én-
ger a Ter Berg (Plombiéres) en
2020 sera bon a jeter apres
quelques années? Non, répond
Michel Schoonbroodt. On le

ous enleve

Michel Schoonbroodi

transformerait alors en remise
pour le matériel viticole. En at-
tendant, ce premier bdtiment
abritera les premiéres produc-
tions dés l'automne prochain,
quand les 20.000 pieds les plus
vicux commenceront a donner
du fruit utilisable. Un nombre
qui a été doublé en mai demier.
Les parcelles actuelles sont si-
tuées sur le territoire des com-
munes dAubel, Plombiéres et
Thimister-Clermont. Mais Michel
Schoonbroodt  serait  partant
pour en exploiter d’autres vers
Charneux et au Val-Dieu.

La vigne sera traitée selon la ten-
dance bio. Le vin produit sera du
blanc, avec des bulles ou tran-
quille, probablement fifty — fif-
ty, a la grosse louche. Pour l'ef-
fervescent, il faudra au mini-
mum neuf mois de vinification,
jauge Michel Schoonbroodt.
Mais cela pourrait aussi durer
entre 12 et 24 mois.

Les pieds sont de type johanniter,
muscaris, solaris et souvignier
gris. On n'a pas encore détermi-
né de nom pour chacun des vins,
mais une commission communi-
cation planche sur diflérentes
idées, De méme, le type de bou-
teilles fait 'objet d'études.

Vin du Pays de Herve emploie
déja deux salanés et deux sta-
giaires y font leurs premiéres
armes, via I'IFAPME, pour une
formation viticulteur-oenologue.

Environ 540 coopérateurs ont dé-
ja acquis des parts. D'autres
pourraient s'y ajouter.

Le 28 décembre, Vin du Pays de

des fromages de qualité. Dés les prochaines
ndanges, dans ce cas, il devrait étre pos-

ement, dont deux stagiaires de I'IFAPME.
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Herve vous invite dans la par
celle de Crawhez, rue Winand-
champs, a Clermont, pour un vin
chaud, de 15 a 18h. Il faut s'ins-

crire sur
info@vindupaysdeherve.be
avant le 26. ©
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