Rétrospective de ’année 2023

Travaux a la vigne :

Vous étes nombreux a venir nous aider lors du pliage, du liage, de I’ébourgeonnage, du relevage
des sarments, du rognage, de la pose des filets ou du rangement de ces filets. Nous travaillons
ensemble dans la bonne humeur et participons au bon développement de la plante, étape
indispensable a 1’¢laboration d’un produit de qualité car beaucoup de choses se jouent déja a
la vigne.

Le 31 mai : Mise en bouteilles des vins tranquilles

C'est un prestataire frangais qui vient jusque chez nous et qui dépose son embouteilleuse au
milieu du chai. Nous sommes la pour alimenter la machine en bouteilles vides et pour les
reprendre, moins d'une minute plus tard, remplies et bouchonnées. Nous appelons cela des "tiré-
bouché". En plus des « Rémouleurs » et « Affineuses » que vous connaissez, la cuvée 2022
s'agrandit avec deux nouveaux vins : « Les Lavandiéres », et « Les Charrons ».




Durant 1'été : installation de panneaux photovoltaiques sur le chai

ENERSOL a install¢ 34 panneaux photovoltaiques de 410 Wc sur le chai. Merci a BOCAGEN
(une autre coopérative locale) pour son financement sur 15 ans.

Le 3 juillet : mise en bouteilles des vins effervescents

11 était temps de vider les cuves pour accueillir la future vendange. Merci aux coopérateurs qui
sont venus nous aider lors de la mise en bouteille des vins effervescents (c'est-a-dire nos futurs
crémants). Ceux-ci sont maintenant entreposés dans un container (¢levage sur lattes) dans le
chai. Ils seront disponibles fin 2024 et mais ils sont déja en prévente dans la « boutique », sur
notre site internet.




Les 19 et 20 aoiit : Wine4Cheese

Nous avons commencé cet événement en 2019 et il s’agissait donc de la Séme édition. Pour la
premiére fois, nous avons dégusté tous nos vins (y compris un vin rouge) et les avons
accompagnés de fromages locaux.
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Vendanges (du 6 septembre au 8 octobre) :

L’année 2023 est une excellente année. Moins facile que 2022 mais nous aurions tort de nous
plaindre : avec les 40 tonnes de raisins récoltées (en progression de 60 %), nous produirons plus
de 30.000 bouteilles. Il a fallu commander en urgence 2 nouvelles cuves de 3.000 litres ! Nous
avons de nombreuses photos relatant ces journées de vendanges : pour les voir, il suffit de
remonter le fil d'actualité sur notre facebook.




L’étiquetage : a plusieurs reprises dans le courant de I'année (suivant les
besoins)

Parfois, nous recrutons des coopérateurs et, parfois, nous accueillons les résidents de I’ASBL
« Les Passereaux », a Battice, qui est un centre de jour et résidentiel pour personnes adultes
avec déficience mentale mais tout a fait capables de nous aider pour cette tiche. Cela nous
permet d’ailleurs de jouer notre role d’inclusion dans notre société.

Les Passereaux
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Nouvelle expérience pour nos bénéficiaires qui ont regu I'opportunité, grace a Mr Schoonbroodt et
son acolyte du jour, de découvrir I'étiquetage des bouteilles du Vin du Pays de Herve . &&!

Nous tenons a vous remercier pour votre accueil chaleureux et vos diverses explications tout au
long de cette aprés-midi.

Pour les plus désireux, une petite dégustation en fin de journée %!
En espérant vous revoir prochainement ! =*
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Le 2 décembre :

Nous avons organisé notre traditionnel « Vin Chaud » au chai. Les participants ne le regrettent
pas : convivialité était le maitre-mot ! C’est promis : ils reviendront encore 1’année prochaine.

Pour votre information, dans notre « boutique » (sur le site internet), nous avons un livre de
photos qui retrace le millésime 2023.



